Das Familienweingut Wehrli besitzt rund 11 Hektaren Reben, die im Aargau auf drei Terroirs
wachsen. Die unterschiedlichen Boden und Klimata lassen sich in den Weinglasern am Endprodukt
riechen und schmecken - alles gewonnen aus heimischer Scholle, veredelt mit weltweitem

Winzerwissen.

Produkt: Blanc de noir AOC, Brestenberg
Rebsorte: Pinot noir

Kelterung: Blanc de noir
Geschmacksangabe: Halbtrocken

Alkohol: 12.8 % vol.

Gesamtsaure: 4.8¢g/l

Restzucker: 4g/l

Trinkreife: 6 Monate ab Herstellungsjahr
Trinktemperatur: 6-10°C

Vinifikation

Die erste Pinot noir-Ernte wird umgehend weiterverarbeitet, das heisst,
nach dem ersten Schritt folgt die Pressung. Der Saft wird in eine lange,
klihle Garung geleitet und gewinnt dadurch an Finesse. Durch einen
natirlichen, vorzeitigen Garstopp behélt der Wein seine
Geschmeidigkeit.

Passt zu
Grilliertem Fleisch, Fisch, Kdse und Suppengerichten

Sensorik

Honig, Karamell, Birnen, Quitten und Erdbeernoten entfalten sich. Ein
weicher, geschmeidiger Auftakt zeigt sich. Eine frische, saftige Saure
unterstiitzt die feinen Tannine, welche dem Wein Charakter verleihen.
Ein perfekter Begleiter zur frischen Sommerkiiche.

Sortiment
Blanc de noir AOC, Brestenberg
Blanc de noir AOC, Kiittigen

Wehrli Weinbau AG, Oberdorfstrasse 8, CH-5024 Kiittigen,
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